
2023
II CUMBRE

30 MAYO

Educación alimentaria y futuro
de la panadería artesanal

Organiza:
AGENCIA

Made by:

- LIMA



Educación alimentaria y futuro
de la panadería artesanal



2023
II CUMBRE

La educación alimentaria no solo se limita a realizar acciones educativas y brindar información 

para elevar el conocimiento en cuanto a nutrición y alimentación, esta debe tener como finalidad 

el mejoramiento de la conducta alimentaria. 

Conociendo nuestro pasado ancestral (Respectus Panis), integramos cultura alimentaria a la 

actualidad y futuro de la cadena del sector alimentario, en especial al sector de la panificación 

artesanal.

En esta II Cumbre PANYS se seguirá brindando propuestas de una política alimenticia en la 

cultura del consumo de pan; así como la lucha contra la anemia y desnutrición infantil.

L I M A
M A Y O

30

2023II CUMBRE

Jorge Morales
Presidente Comité Organizador

Promover la educación alimentaria, 
nutricional y saludable mediante la 

panadería artesanal incluyendo 
legumbres y granos andinos.

Lugar:

Centro de Convenciones 
Colegio de Ingenieros del Perú.

Sede Lima
Calle Barcelona 240 - San Isidro
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Expositores
NACIONALES E INTERNACIONALES



Abdón Ruiz
Ambassadeurs du Pain Perú

Miguel Peching
Ambassadeurs du Pain Perú

Máximo San Roman
Empresario Lider

Jorge Morales Fhon
Presidente Organizador

Dominique Planchot
Presidente de

Ambassadeurs du Pain

Marín Astocondor
Ambassadeurs du Pain Perú

Damassino Ancco 
Ambassadeurs du Pain Perú

-Artesa Peruana
usos y constumbres 

Faviola Jimenez
Ambassadeurs du Pain Perú

-Nutrición, salud
y bienestar.

Alina San Román
Ambassadeurs du Pain Perú

-La transmisión
de conocimiento

-Visión panorámica de
la panadería mundial

-El futuro de la panadería se
encuentra en nuestro pasado

-Las marcas como
potencial crecimiento

-Cadena de frío al servicio
de la panaderia artesanal 

-Las Bases de
la panificación.

-Cultura empresarial y
tecnología en la panificación



POLITICAS ALIMENTARIAS

tendencias
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PALABRAS DE INAUGURACIÓN
JORGE MORALES

RESPECTUS PANIS
DOMINIQUE PLANCHOT

SHOW DE LA ARTESA
EMBAJADORES DEL PAN - PERÚ

ARTESA PERUANA
DAMACINO ANCCO

LAS BASES DE LA PANIFICACIÓN
ABDON RUIZ

BREAK

TRANSMISIÓN DEL CONOCIMIENTO
ALINA SAN ROMÁN

EL FUTURO DE LA PANADERIA
ES NUESTRO PASADO
MARIN ASTOCONDOR

NUTRICIÓN, SALUD Y BIENESTAR
FAVIOLA JIMENEZ

CATA DE PANES CON MÉTODO
RESPECTUS PANYS
DOMINIQUE PLANCHOT Y MARIN ASTOCONDOR

RONDA DE PREGUNTAS

JORNADA 1
Respectus Panis

Inversión:

◦ Precio de Lista
◦ Pre Venta (HASTA EL 15/05)

◦ Corporativo

S/ 300.00
S/ 250.00
S/ 260.00

DE 9:00 AM A 1:00 PM



CADENA DE FRÍO AL SERVICIO DE LA
PANADERÍA ARTESANAL
MIGUEL PECHING

LA PANIFICACIÓN COMO PARTE DE UN
SISTEMA ALIMENTARIO SALUDABLE Y
SOSTENIBLE
FAVIOLA JIMENEZ

RESTRUCTURACIÓN DE LOS PROCESOS
EN LA PANIFICACIÓN
MARIN ASTOCONDOR

BREAK

CULTURA EMPRESARIAL Y
TECNOLOGÍA EN LA PANIFICACIÓN
MÁXIMO SAN ROMÁN

VISIÓN PANORÁMICA DE LA
PANADERÍA MUNDIAL
DOMINIQUE PLANCHOT

LAS MARCAS COMO POTENCIAL
CRECIMIENTO
JORGE MORALES

RONDA DE PREGUNTAS

DE 2:00 PM A 6:00 PM

JORNADA 2
Tendencias de la

Panadería Artesanal

TÉCNICAS &
N U T R I C I Ó N

Inversión:

◦ Precio de Lista
◦ Pre Venta (HASTA EL 15/05)

◦ Corporativo

S/ 300.00
S/ 250.00
S/ 260.00



DESCARGA GRATIS

www.cumbrepanys.com

tu E-BOOK
www.cumbrepanys.com

ADQUIERE TU LIBRO

RESPECTUS PANIS I
TRADUCIDO AL ESPAÑOL
ambassadeursdupainperu@gmail.com

@peruambassadeurdupain



www.cumbrepanys.com



AUSPICIADORES

ALIANZAS

PARTNER
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